¥

STIFTUNG ZU DEN HEILIGEN FABIAN UND SEBASTIAN

lebenswertes Leben - wiirdevolles Alter

5. Oktober bis 11. Oktober 2026

Vorspeise Menu | Meniu Il Dessert
Montag Gemusesuppe 7,9 Milchreis mit Kirschen 1,7 Eluelschauswahl, Gemuse und Quark 7
uree 7,10
Hahnchenschnitzel mit
Dienstag Barlauchcreme 7 PaprikasofRe, Salat und Pommes Gemusetaler, Salat und Puree 7,9 | Mandelcreme 7,8
1,3,7
Mittwoch - Y\gir731irggeintopf mit Hackballchen |\, qelnfanne vegetarisch 13,7,9 Fruchtquark 7
; Wurst- und Leberbrot mit Zwiebel- . Rote Gritze mit
Donnerstag Fladlesuppe 1,3,7 Apfel-Gemiise und Piiree 17,12 Quarkkeulchen mi Fruchtsolde 7 VanillesoRe 7
. Backfisch mit Remoulade, Erbsen
Freitag Lauchsuppe + Méhren und Pliree 13.4.7 Pflaumenpfannkuchen 1,3,7 Nougatcreme 7,8
Samstag - 7Egb1%e1r213uppe mit Bockwurst Gemiisesuppe mit Einlage 10,12 Quark 7
. . Burgunderbraten, Broccoli und Putengeschnetzeltes, Broccoli und
Sonntag Rindfleischsuppe 1,3,7,9 N Amarettocreme 3,7,8
Salzkartoffeln 1,3,1 Spatzle 13,7

Zum Kaffee reichen wir taglich eine Kuchenauswabhl. (1,3,7,8)

das Mittagessen in der Zeit von
das Abendessen in der Zeit von

Fur weitere Fragen steht lhnen unsere Kiichenleitung gerne zur Verfiigung!
Das Frihstuck wird in der Zeit von: 7.30 Uhr -

9.30 Uhr,
11.30 Uhr - 12.30 Uhr, )
17.30 Uhr - 18.30 Uhr angeboten. Anderungen der Meniifolge vorbehalten.

Bei der Speisenzubereitung verwenden wir folgende gesetzlich zugelassene Zusatzstoffe und Hauptallergene:
1*Glutenhaltiges Getreide*, 2*Krebstiere, 3*Eier, 4*Fisch, 5*Erdniisse,6* Soja, 7*Milch (einschl. Laktose), 8*Schalenfriichte**,
9* Sellerie, 10* Senf, 11* Sesamsamen, 12* Schwefeldioxid und Sulphite, 13* StRlupinen, 14* Weichtiere

* Weizen, Roggen, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstdmme ** Mandel, Haselnuss, Kaschunuss, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss




